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OGNI CREAZIONE MERITA 
GLI INGREDIENTI GIUSTI

PASTICCERIA
PROPOSTE OTTOBRE 2026

GP14786 <<<<  
PANNA ELLEVIRE 38% ELEGANCE UHT
stabilità fino a 48 ore 
texture liscia e non granulosa 
gusto fresco e naturale

  1 pz       1 lt

NOVITA’

V4476 - V1654
PANNA ELLEVIRE 35% 
EXCELLENCE
PANNA CORMAN 35,1% 
SELECTION

 1 pz          1 lt

V6114V6114
PREP. VEGETALE PATI' GREEN 
100% MASTERLINE
Panna UHT a base di grassi vegetali, 
zuccherata. Ideale in pasticceria e 
gelateria per farcire e decorare.

GP14693GP14693
PREP. VEGET. PATI' WHIP 
MULTI-USE MASTERLINE
Ideale in cucina, pasticceria e 
gelateria per farcire e decorare. 
Gusto neutro e delicato. 

GP14742GP14742
PREP. A BASE VEGETALE 
EASYCREAM ZUCCH.
Resa voluminosa, facile da 
spatolare e non granisce. Elevata 
tenuta a temperatura ambiente.

 1 pz          1 lt  1 pz          1 lt  1 pz          1 lt

VEG S/Latt S/Glu S/LattVEG S/Latt

PANNA

S/Glu

T003968T003968
T060353T060353
GP14167GP14167
GP02222GP02222
GP12933GP12933
GP02218GP02218
T028306T028306
GP13252GP13252

PANNA DEBIC VEGETALE VEGETOP NON ZUCCH. UHT L.1
PANNA DEBIC VEGETALE VEGETOP ZUCCHERATA UHT L.2
PANNA DEBIC UHT 35% S/LATTOSIO L.1
PANNA DEBIC WHITE CREAM UHT 35% (0747258) BOTT. L.2
PANNA BOX 35% DEBIC (1262501) L.5
PANNA DEBIC PRIMA BLANCA UHT 38% BOTTIGLIA L.2
PANNA DEBIC UHT 38% TENUTAPIU' 100% PIEMONTESE L.1
PANNA DEBIC PRIMA BLANCA UHT 38% BOTTIGLIA L.1
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PASTICCERIA

  1 pz         2,5 kg

Studiato per impasti ricchi di zuccheri 
e grassi, mantiene un’elevata attività 
fermentativa anche in condizioni di forte 
pressione osmotica. Garantisce lievitazione 
regolare, buon sviluppo e volume, ideale 
per brioche, croissant e altri grandi lievitati 
dolci.

T000222<<<<  
LIEVITO PER DOLCI OSMOTOLLERANTE 
AB STECCA 

GP14550
MIX HIFOOD FRESH X PASTA 
FRESCA S/GLUT/LATT. 

10kg1 pz

S/Glu S/Latt

GP14549
MIX HIFOOD CAKE MUFFIN/
TORTE S/GLUT/LATT.

10kg1 pz

S/Glu S/Latt

GP14551
MIX HIFOOD SPONGE CAKE/
PAN DI SPAGNA S/GLUT/LATT. 

10kg1 pz

S/Glu S/Latt

GP14548
MIX HIFOOD BREAD&MORE 
PANE S/GLUT/LATT.

10kg1 pz

S/Glu S/Latt GP14733
MIX HIFOOD PUFF PASTRY X 
SFOGLIA S/GLUT.S/LATT. 

10kg1 pz

S/Glu S/Latt

SENZA GLUTINE E SENZA LATTOSIO

PROMO

12

NOVITA’

GP14857<<<<  
MIX HIFOOD PANETTONE 
S/GLUT/LATT. 

 1 pz           10 kg

NOVITA’
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PASTICCERIA

V1316<<<<  
ZUCCHERO SEMOLATO VAGLIATO 
FINE ITALIA ZUCCHERO

GP02343-GP02344
ZUCCHERO SEMOLATO MEDIO
 SEMOLATO EXTRAFINE 

21600
ZUCCHERO GREZZO DI CANNA

 1 pz           20 kg
 1 pz           1 kg

 1 pz           25 kg

V1326V1326
ZUCCHERO FONDENTE DRY 
ITALIA ZUCCHERO

GP12725
ZUCCHERO SEMOLATO 
CRISTALLINO RG

GP02332
ZUCCHERO FONDENTE DI 
CANNA SECCHIELLO

T001364
LATTE CONDENSATO 
ZUCCHERATO KG.1

 1 pz           8 kg  1 pz           15 kg  1 pz           1 kg

 1 pz           25 kg 1 pz           1 kg 1 pz           5 kg

GP02351GP02351
ZUCCHERO VELO DOLOMITI 
IDROREP.

21525
ZUCCHERO A VELOZUCCHERO A VELO

ZUCCHERI

PROMO

NOVITA’
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PASTICCERIA

DOLCE MONTE BIANCO

PASTICCERIA

FRUTTA REALISTICA E DESSERT

14

GP14828<<<<  
DESSERT NOCCIOLA FRUTTA 
REALISTICA
Un morbido semifreddo alla 
nocciola, su base di pan di Spagna, 
racchiude un cuore cremoso alla 
nocciola ed è avvolto da un sottile 
strato di cioccolato croccante 
e colorato, per un piacevole 
contrasto di consistenze. Una volta 
scongelato si conserva a +4°C max 
per tre gg. 

GP14834<<<<  
DESSERT MANGO FRUTTA 
REALISTICA
Un morbido semifreddo al 
mango, su base di pan di Spagna, 
racchiude un cuore di composta al 
mango, avvolto da un sottile strato 
di cioccolato croccante e colorato, 
per un piacevole contrasto di 
consistenze. Una volta scongelato 
si conserva a +4°C max per tre gg. 

GP14829<<<<  
DESSERT PISTACCHIO FRUTTA 
REALISTICA 
Un morbido semifreddo al 
pistacchio, su base di pan di 
Spagna, racchiude un cuore 
cremoso al pistacchio, avvolto 
da un sottile strato di cioccolato 
croccante e colorato, per un 
piacevole contrasto di consistenze.
Una volta scongelato si conserva a 
+4°C max per tre gg. 

GP14831<<<<  
DESSERT CAFFE' FRUTTA 
REALISTICA 
Un morbido semifreddo al caffè su 
base di pan di Spagna racchiude 
un cuore cremoso al caffè, avvolto 
da un sottile strato di cioccolato 
croccante e colorato, per un 
piacevole contrasto di consistenze. 
Una volta scongelato si conserva a 
+4°C max per tre gg. 

GP14830<<<<  
DESSERT LAMPONE FRUTTA 
REALISTICA 
Un morbido semifreddo al 
lampone, su base di pan di Spagna, 
racchiude un cuore di composta 
al lampone, avvolto da un sottile 
strato di cioccolato croccante 
e colorato, per un piacevole 
contrasto di consistenze. Una volta 
scongelato si conserva a +4°C max 
per tre gg. 

GP14825<<<<  
DESSERT MONO MONTEBIANCO 
Dessert montebianco con crema 
di marroni e panna su disco di 
meringa.
Una volta scongelato si conserva a 
+4°C max per tre gg. 

 12 pz    5 110 gr

 12 pz      95 gr

 12 pz   5 110 gr

 12 pz   5 75 gr

 12 pz       80 gr

 12 pz       80 gr

NOVITA’
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1515

 200 pz 

GP14837 - GP14838<<<<  
PIROTT. MONOPORZ. QUADRATO TALYA 
MM.45X45XH.8
PIROTT. MONOPORZ. QUADRATO TALYA 
MM.85X85XH.8 CFX 200 PZ 

 100 pz 

GP14844 - GP14845<<<<  
SCATOLE DAMA MONOPORZ. 10X10X8 BIANCO
SCATOLE DAMA MONOPORZ. 2 POSTI 10X20X10 

100 pz 

GP14846 - GP14847 <<<<  
SCATOLE TAKU-IN X BISCOTTI 13X19X6 BIANCO 
NATURALE
COPERCHIO FASCIA X SCATOLA TAKU 13X19X6 
BIANCO NATURALE

GP14841 - GP14842 - GP14839 - GP14840<<<<  
TAVOLETTE BIANCO/ARANCIO X SCAT. DAMA 18X18 
TAVOLETTE BIANCO/ARANCIO X SCAT. DAMA 20X20 
TAVOLETTE BIANCO/ARANCIO X SCAT. DAMA 22X22
TAVOLETTE BIANCO/ARANCIO X SCAT. DAMA 24X24

         10 kg

    25pz

GP14652<<<<  
TEGLIA 20 PIROTTINI EASY BAKE MM.80X40X40 

PASTICCERIA

NOVITA’
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PASTICCERIA

 1 pz           5 kg

16

GP12249
GP12252
GP12250
GP14553
GP08524
GP01335
GP08522
GP01341
GP12023
GP08523
GP01386
GP09550
GP01340

CIOCC.FOND. 64% GUAYAQUILL KG.5 
CIOCC.COP.FOND. EXCELL. 55% KG.5
CIOCC. BIANCO ZEPHYR GOCCE KG.5 
CIOCC.FINE RUBY2 GOCCE KG.2,5
FOND.38-40 70% GOCCE KG.2,5 
FONDENTE 60% GOCCE KG.10 
EXTRA FOND.34-36 GOCCE 54% KG.2,5
FONDENTE 34-36 GOCCE KG.10
LATTE 36-38 GOCCE KG.10
LATTE 34-36 GOCCE KG.2,5 
BIANCO VELVET GOCCE KG.10
BIANCO 34-36 GOCCE KG.2,5 
BARRETTE CIOCC.FONDENTE KG.1,6 

GP14083
GP12253
GP01299

PLEIN AROME KG.1 
EXTRA BRUT 22/24 KG.1 
VH 22/24 ROSSO
 BRUNO KG.5

T700394
T210313
T700396
T210334
T700395
T820020
T700231

COP.CIOCC.BIANCO 29 JULIA 5KG 
COP.CIOCC.FOND.50 BELICA 10KG
COP.CIOCC.FOND.60 DOMINIC 10KG
COP.CIOCC.FOND.70 TOLTECA 10KG
COP.CIOCC.LATTE 38 MIRANDA 5KG
GOCC. FORNO FOND. PICC. ARUA 2,5KG
GOCC. FORNO FOND. MEDIE ARUA 2,5KG

 1 pz           5 kg

GP01315
PATE A GLACER CIOC.
FONDENTE BRUNE X 
GLASSA BARRY

GP01317GP01317
PATE A GLACER CIOCC.BIANCO PATE A GLACER CIOCC.BIANCO 
IVOIRE X GLASSA BARRYIVOIRE X GLASSA BARRY

CIOCCOLATO

NOVACREM
PROMO CALLEBAUT

PROMO

PROMO

 1 pz           10 kg

GP14598GP14598
TUORLO SPECIALE 33% TUORLO SPECIALE 33% 
EUROVOEUROVO

TUORLO ZUCCHERATO AL 33%

GP14599GP14599
TUORLO SPECIALE ZUCCH. TUORLO SPECIALE ZUCCH. 
33% CAT.A EUROVO (3635)33% CAT.A EUROVO (3635)

 1 pz           1 kg

PROMO

 1 pz           2,5 kg

T210486T210486<<<<  
CHUNKS CUBETTI CIOC.FOND. CHUNKS CUBETTI CIOC.FOND. 
NOVACREMNOVACREM

NOVITA’

 1 pz           
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PASTICCERIA

GP14725
CREMA PISTACCHIO 25% 
AGRIMONTANA 

GP13039-GP13038
GP13042-GP13040
CREMA 811 CIOCCOLATO FOND. 
CREMA DOPPIA NOCCIOLA
CREMA GOLD CIOCC. AL CARAM.
CREMA W2 CIOCCOLATO BIANCO 

 1 pz           6 kg

GP14718
CREMA SPALMABILE LOTUS 
BISCOFF 

 1 pz           3 kg

GP14854GP14854<<<<  
TARTELLETTE RETTANGOLO 
FROLLA BURRO 100x37MM

GP01312-GP01310-GP01308
GP01328-GP01307
CREMA ART. BIANCO
CREMA ART. CACAO FOND.
CREMA ART. EXTRA BITTER
CREMA ART.NOCCIOLA 12% 
CREMA ART. GOLD 18%

GP14836GP14836<<<<  
TARTELLETTE UP LINE PREMIUM 
FROL.CACAO D.MM.43XH.20 

GP14843GP14843<<<<  
TARTELLETTE FROLLA COLORATE 
BURRO NEUTRE D.MM.35 

 140 pz   96 pz         

 1 pz           10 kg

 1 pz           10 kg 1 pz           3 kg

T210144T210144
CREMA PISTACCHIO 15% I TESORI 
DELL'ETNA

T000908T000908
CREMA CACAO C/NOCC. IROKO CREMA CACAO C/NOCC. IROKO 
CHOCOVIC CHOCOVIC 

PROMOPROMO

CIOCC.FOND. 64% GUAYAQUILL KG.5 
CIOCC.COP.FOND. EXCELL. 55% KG.5
CIOCC. BIANCO ZEPHYR GOCCE KG.5 
CIOCC.FINE RUBY2 GOCCE KG.2,5
FOND.38-40 70% GOCCE KG.2,5 
FONDENTE 60% GOCCE KG.10 
EXTRA FOND.34-36 GOCCE 54% KG.2,5
FONDENTE 34-36 GOCCE KG.10
LATTE 36-38 GOCCE KG.10
LATTE 34-36 GOCCE KG.2,5 
BIANCO VELVET GOCCE KG.10
BIANCO 34-36 GOCCE KG.2,5 
BARRETTE CIOCC.FONDENTE KG.1,6 

PLEIN AROME KG.1 
EXTRA BRUT 22/24 KG.1 
VH 22/24 ROSSO
 BRUNO KG.5

CALLEBAUT

 280 pz         

 1 pz           5 kg

NOVITA’
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GP01275GP01275
BURRO TEDESCO 
MARKENBUTTER 

GP01293GP01293

V0454V0454

V0619V0619

V0961V0961

V2703V2703

V6032V6032

V6035V6035

T004290T004290

T003965T003965

GP14558GP14558

EXTRA 82% PLACCHE KG.2

TRADIZIONALE 82% PANI 
KG.2,5

82% DI LATTERIA KG.10
 
LATTERIA 82% PLACCHE KG.2

BURRO CORMAN EXPRESS 
82% PLACCHE KG.1

BURRO CORMAN AMBIANCE 
CHAUDE PLACCHE 82% KG.2 

BURRO DEBIC TRADIZIONE 
82% CTX KG.10 

BURRO DEBIC 82% 
TOURAGE BUT.CROISSANT 
PLACCHE KG.2 CARTONE 
10KG

DEBIC TRADIZIONE 82% PZ 
KG.1

BURRO FRESCO 82% 
P&P KG.1

GP14393GP14393
BURRO ARLA PRO 82% 

V0680V0680
BURRO ELLEVIRE 
EXTRA SECCO DRY 
PLACCHE 84% 10x1 kg

V4475V4475
BURRO ELLEVIRE 
MULTIUSO BLOCCHI 
82%  4x KG.2,5

BURRO

 1 pz           10 kg  1 pz           25 kg

 1 pz           12 kg

PROMO

PROMO

PROMO

GP14790GP14790<<<<  
BURRO PASTICCERIA 
82% BLOCCO  MA.MA
 

 1 pz           10 kg

ZONA

V0475<<<<  
BURRO CORMAN NOISETTE 98%
Gusto intenso e caratteristico, con note naturali di caramello 
e mou, ottenute attraverso uno specifico processo di cottura.

 1 pz            10 kg

NOVITA’



Ti interessa qualche prodotto?
Chiedimi prezzi, disponibilità e schede tecniche:

ti rispondo io, di persona.

PER ORDINI E INFORMAZIONI

Giuseppe Meli
Consulente Commerciale Food Service ∙ Caterline S.p.A.
“Una relazione comincia da un incontro.”

TEL. / WHATSAPP 347 27 99 439
EMAIL posta@meligiuse.it
SITO meligiuse.it

Scrivimi su WhatsApp Canale WhatsApp

tel:+393472799439
mailto:posta@meligiuse.it
https://meligiuse.it/?utm_source=catalogo&utm_medium=pdf&utm_campaign=ottobre-2026
https://wa.me/393472799439
https://whatsapp.com/channel/0029Vb9PCRRAe5VlPVIO672n

